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La imprenta y las cartas marinas
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Las herramientas de navegación
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Las herramientas de navegación: Rey Pastor

Para valorar la pericia de aquellos navegantes 
habría que poner en las manos de un marino 
moderno, abrumado de sabiduría, ese pequeño 
disco de latón y ese par de toscas varilla de 
madera, invitándole a dirigir un mísero navío 
alrededor del mundo y además a trazar su carta 
náutica. Con la diferencia de que entonces todo 
era desconocido y misterioso: la carta y el mundo
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La meteorología: Vientos y corrientes
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Ordenanzas navales
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Los buques

Nao
Carabela



Viajes transoceánicosViajes transoceánicos

Los buques

Patache Fusta
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Los buques

Galeón
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La vida a bordo: fabricación de tinta

Ingredientes André
s Juliá

Miguel 
Adell I

Migue 
Adell II

Guillermo Manuel

Nuez de agalla 3 
onzas

6 
onzas

3 
onzas

2 libras

Vitriolo 3 
onzas

6 
onzas

2 
onzas

1,5 libras

Goma arábiga 3 
onzas

0,5 
onzas

1 onza 1,5 libras

Vino blanco X 1 
sueldo

4 
garrafa

X

Agua de lluvia X X
Agua de río X
Cortezas de granada X
Alumbre X
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La vida a bordo: papel y pluma
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La vida a bordo: La sanidad
Piojos

Fiebre amarilla

Sifilis
Escorbuto



Viajes transoceánicosViajes transoceánicos

La vida a bordo: Comida y agua
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La vida a bordo: Comida y agua

La ración diaria que se repartía, tanto a la tripulación, 
soldados y pasaje, podía ser la siguiente: Tocino, 
pescado o carne salada: 8 onzas; habas o garbanzos: 
3 onzas; arroz en lugar de los anteriores: 5 onzas; 
bizcocho: 24 onzas; vino ½ azumbre y agua: 6 
cuartillos.
Onza castellana: 28,7558 gramos (16 adarmes)
Azumbre: medida de capacidad, de aproximadamente 
dos litros.
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Bartolomé Torres
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Llegada a Filipinas de la Expedición de Legazpi-
Urdaneta en 1565. Pintura de Telesforo Sucgang, 1893.
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Fundación de la Villa de 
San Miguel de Cebú, el 27 de 

abril de 1565

450 años de la 1ª ciudad 
española en Filipinas
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Tornaviaje gracias al padre Urdaneta

Galeón de Manila
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Tumba de Miguel López de Legazpi en la iglesia de San 
Agustín, intramuros, Manila
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Corrida de Toros en Manila en 1895



Muero por la libertad. Pienso 
en español y me siento filipino.
Quería que Filipinas fuera una 
provincia española y no una 
colonia

No soy culpable de 
rebelión y las 
generaciones 
venideras me darán 
la razón



España es mi 
segunda Patria y 

durante años fue la 
primera. Con 

España fuimos 
ciudadanos con los 
norteamericanos no 

hemos sido nada, 
solo un mercado 
económico para 
sus productos



La Madre Patria. La Madre España. 
Después de las Filipinas yo amo a la 
Madre España y querría ir algún día a 
ella ... Los norteamericanos nos 
traicionaron, nos traicionaron, nos 
traicionaron, ...








