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RESUMEN

Con este curso se pretende iniciar al alumno en el conocimiento del eje que vino y gastronomia representa para nuestra
provincia. En él, se mostrara desde la oferta de la Ruta de Bodegas y Vinos de la Serrania de Ronda; otras ofertas de
turismo enoldgico que ofrece la provincia de Malaga; una introduccidn a la cultura del vino como patrimonio cultural de
la provincia donde se contemplaran las tipologias de vinos elaborados, los productos agroalimentarios y recetario mas
importantes de su gastronomia; asi como las inmensas posibilidades que ofrecen nuestro vinos a la hora de maridar con
algunos platos.

El curso, estd dirigido a aquellas personas que quieran adquirir conocimientos basicos sobre la cata y elaboracion de
vinos, en particular puede considerarse como complemento para curriculos profesionales y competencias profesionales
del dmbito del turismo, gastronomia, hosteleria, historia y/o geografia. Se realizan practicas en las instalaciones del
Museo del Vino Malaga, que incluye la cata de vinos blancos, tintos, rosados, vinos de licor y otras elaboraciones
especiales, y una visita guiada al espacio pedagdgico del museo donde se pueden apreciar in situ aspectos relacionados
con la elaboracidn y la cata, asi como histéricos, geograficos y culturales del vino en Malaga.

PROGRAMA

1.- El Turismo eno-gastrondmico en la provincia de Malaga.
1.1. Turismo eno-gastrondmico: Nuevas oportunidades.
1.2. Ruta de Vinos y Bodegas de la Serrania de Ronda.
1.3. Otras ofertas de enoturismo en la provincia de Malaga.

2.- Catay cultura del vino en Malaga
2.1. Introduccidn al andlisis sensorial y elementos de cata
2.2.Vinos con D.O. Malaga
2.3. Vinos con D.O. Sierras de Malaga.

3. — Gastronomiay Maridajes con “Sabor a Mélaga”
3.1. Gastronomia Malaguefia, de la tradicién a la vanguardia.
3.2. Maridajes con “Sabor a Mélaga”.
Profesorado

D. Antonio Guevara Plaza

Universidad De Malaga

D. Juan Miguel Rubio Marquez

Sumiller y Experto en Gastronomia

D. José Manuel Ferrero Moreiro.

Secretario General del Consejo Regulador de las DD.O. Mdlaga, Sierras de Mdlaga y Pasas de Malaga

D. Javier Aranda Bautista.

Director de Calidad del Consejo Regulador de las DD.O. Malaga, Sierras de Mdlaga y Pasas de Malaga.

D. Abraham Garrote.

Chef-Propietario del Restaurante La Solana (Fuengirola). Coordinador del grupo de Chefs “La Liga del Sur

DURACION: 12 horas. 10 presenciales + 2 Online. Del 19 al 20 de febrero de 2016

PRESENCIAL: Museo del Vino. Pl. de los Viheros, 1

Online: Campus Virtual de la UMA

Precio matricula: 55 € — Plazas limitadas 30. Abierto plazo de matricula hasta el 12/02/16 o cubrir las plazas
Al finalizar el curso los alumnos recibirdn un diploma de asistencia. Este diploma no aporta créditos convalidables

Enlace de acceso (cliquea aqui)

MATRICULA

Avda. de la Estacion de El Palo n24, 29071 Malaga - t 952 13 78 59 fguma .es
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http://www.uma.es/vrue/cursos_verano.html

