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4 Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2022/2023

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

1¢" Curso / 1" SEMESTRE

GRUPO A
Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
1.19A
Introduccioén al . . - L
. ‘ Andlisis de los Recursos Territoriales Turismo y la Gestion dg la Introducmoln.a la Adm|n|§trg0|on de Empresas de
9:00-10:30 . Interculturalidad Servicios Gastronémicos y Hoteleros
(101) GG Gastronomia (102) GG (103) GG
(104) GG
Introduccion a la Administracion de Gestion de la Introduccién al Turismo y la o .
10:30-11:30 Empresas de Servicios Interculturalidad Gastronomia Analisis de IoshROic;u(;sgs Teritoriales Salidas
Gastronémicos y Hoteleros (103) GG (102) GG (104) GG
/
11:30-12:00 Descanso
: — T Actividades
In%?;f;;f’)s Introduccioén al Sistemas Admi Iln:rod_u’ccané la Anslllesgjrcsjgslos
Alicados a la Turismo y la Informaticos Gestion de la ministracion de tmpresas Territoriales (101) Obligatorias
12:00-13:00 P ] Gastronomia Aplicados a la Interculturalidad de Servicios Gastronémicos y
Gastronomia (104) GR2 Gastronomia (102) GR1 Hoteleros (103) GR1 GR2 Proaramadas
(105) GR1 Alla INF 1.21 (105) GG Aula INF 6A Aulario Severo Aula INF. (Lab 9
Aula INF 1.20 ) Ochoa Idiomas)
Sistemas e . Introduccién a la Analisis de los
oy Introduccioén al Sistemas - ot
p{nfi%;naitslcgfa Turismo y la Informaticos Gestion de la (fdg"”'?tfac'%” dte ErTlpr'esas T err:?;?;;s;’ (3101)
13:00-14:00 P . Gastronomia Aplicados a la Interculturalidad € Servicios >astronomicos y
Gastronomia . Hoteleros (103) GR2 GR1
(104) GR1 Gastronomia (102) GR2 !
(105) GR2 Aula INF 1.21 (105) GG Aula INF 6A Aulario Severo Aula INF. (Lab
Aula INF 1.20 ) Ochoa Idiomas)

* GG = GRUPO GRANDE

GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 18 de mayo de 2022




Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2022/2023

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

2° Curso / 1 SEMESTRE

GRUPO A < .
Aula 1.18A Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Administracién de Gastronomia y Estructura y Andlisis de Turismo y
Introduccion al Introduccion al Recursos Humanos en los Mercados .
: : Desarrollo Local L Gastronomia
. . Metabolismo (204) Metabolismo (204) Empresas Gastronémico y Hotelero ;
9:00-10:00 o (203) GR2 Internacional (205)
GG GR1 Gastronomicas y Aula INF iMac (202) GR1 GR2
Aula 1.15-16 Aula 1.15-16 Hoteleras (201) GR1 cc Aula INF 6A Aulario Severo Aula INF iMac CC
Aula INF 1.21 Ochoa **
Administracién de ; Estructura y Andlisis de ; .
Introduccién al Introduccioén al Recursos Humanos en | astronomiay los Mercados Turismo y Salidas
; : Desarrollo Local L Gastronomia
. . Metabolismo (204) Metabolismo (204) Empresas Gastronémico y Hotelero ;
10:00-11:00 e (203) GR1 Internacional (205) /
GG GR2 Gastrondmicas y Aula INF iMac (202) GR2 GR1
Aula 1.15-16 Aula 1.15-16 Hoteleras (201) GR2 cc Aula INF 6A Aulario Severo Aula INF iMac CC .
Aula INF 1.21 Ochoa ** Actividades
11:00-11:30 Descanso Obligatorias
Gastronomia y Turismo y - .
11:30-12:30 Desarrollo Local Gastronomia Epr;?Tégg;rgzéz?rgﬁolqm?g:;sozgitl;z?:sofzzq) Estructura y Andlisis de los Mercados Programadas
’ ) (203) GG Internacional (205) P GG y Gastronémico y Hotelero (202) GG
GG
Administracion de Estructura y Analisis
Recursos Humanos de los Mercados
12:30-14:00 en Empresas Gastronomia y Desarrollo Local (203) GG Turismo y Gastronomia Internacional (205) GG

Gastronémicas y
Hoteleras (201) GG

Gastronémico y
Hotelero (202) GG

* GG = GRUPO GRANDE
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
+  GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

= **Las clases del dia 20/10/23 tendran lugar en el aula 12B de Ciencias (planta alta del Aulario Severo Ochoa)

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 18 de mayo de 2022




Facultad de Turismo

UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2022/2023

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

3° Curso / 1" SEMESTRE

GRUPO A
Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Aula 1.19B
. (306) Operaciones
'(BOtS? ngpos e financieras en 304) Inalé licado a | ¢ . (303) Experiencias turisticas 301) Contabilidad
9:00-10:30 instalaciones en hoteleria y (304) Inglés ap \cado a ‘a gastronomia enogastronémicas GG ( ! ) ontabriga
hoteleria y ¢ ion GG y la gestion hotelera GG Aula 1.15-16 financiera GG
restauracion GG restauracion uia 1. 1o
Aula INF iMac CC
(305) Equipos e .
. . 306) Operaciones . .
(303) Experiencias turisticas instalaciones en fina(ncieZaspen hoteleria 'y (304) Inglés aplicado
10:30-11:30 enogdastronémicas GG (301) Contabilidad financiera GG hoteleria 'y restauracion GG a la gastronomia y la
9 restauracion GG Aula 1.13B gestion hotelera GG Salidas
Aula 1.15-16 ’
11:30-12:00 Descanso /
(305) Equipos e Actividades
instalaciones en | (306) Operaciones . . o
hoteleria y financieras en Sg 4);g?r|§r?oargl!§adlg Con(tz(t))?li) dad (302) (30315?;?;:3”033 (302) Dietoterapia Obligatorias
12:00-13:00 | restauracién GR hoteleria y 9 yajl tont Dietoterapia GR1 Hea GGI/GR
. gestion hotelera GR1 | financiera GR2 enogastronémicas GR1
Aula 1.15-16 / restauracion GR Aula INF 1.21 Aula 1.15-16 Aula 1.15-16 Aula INF 1.21 Aula 1.15-16 Programadas
Aula INF 6A Aulario | Aula INF iMac CC ) ) )
Severo Ochoa
gestion hotelera GR2 | Financiera GR1 | ™ "1 e 46 enogastronomicas GR2 Aula 1.15-16

Aula INF 1.21

Aula 1.15-16

Aula INF 1.21

* GG = GRUPO GRANDE
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
+  GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 18 de mayo de 2022




Facultad de Turismo
- UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2022/2023

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA 4° Curso / 1°* SEMESTRE
GRUPO 4
Aulago e Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
choa
Aula SO 4
TICs Aplicadas a la Promocion Creacién de Gestion del
Caracteristicas Organolépticas * Practicas en Empresas e Creatividad e Innovacion y Comercializacion On Line Empresas (401) Departamento de
8:30 - 10:00 de Productos de Consumo Instituciones Turisticas Gastrondémica (405) (403) P GR2 Alimentos y
) ) (404) (414) GG/GR GR1 Aula 1.13A Bebidas (402)
GG/GR AULA INF Aula 1.13B Aula INF 6B Aulario Severo Ochoa ' GG Aula 1.13A/
] GR1 Aula 1.13B
. TICs Aplicadas a la Promocion - Gestion del
Francés Aplicado a la L L TICs Apllca'qas ala y Comercializacion On Line Creacion de Departamento de
. o Produccién y Organizacién de Promocién y Empresas (401) .
. . Gastronomia y la Gestién C . (403) Alimentos y
10:00 - 11:30 Eventos (408) Comercializacion On Line GG/GR1 .
Hotelera (406) GG/GR (403) GG Aula 1.15-16 / Aula 1.13A Bebidas (402)
GG/GR GG GR2 Aula INF 6B Aulario Severo ' GR2
Ochoa ** Aula 1.13B
Gestién de Producto y Marca | Gestién del Departamento de Frances Apllcado a I?. Creat|V|daq e _Innovamon Salidas
) . ; . Gastronomia y la Gestion Gastronémica (405)
11:30 - 13:00 (407) Alimentos y Bebidas (402) Hotel 406 GG/GR
GG/GR GG otelera (406) /
GG/GR Aula 1.13B
Actividades
. o Gestién de Producto y Caracteristicas Organolépticas Obligatorias
. . Produccién y Organizacién de Creacién de Empresas (401) Marca (407) de Productos de Consumo
13:00 - 14:30 Eventos (408) GG GG/GR (404) Programadas
GG/GR GG/GR
Sala de catas

® (*) TRES SEMANAS AL PRINCIPIO DEL SEMESTRE
= GG = GRUPO GRANDE - GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS

" GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA
= **Las clases de los dias 20/10/23, 27/10/23 y 3/11/23 tendran lugar en el aula 12A de Ciencias (planta alta del Aulario Severo Ochoa)

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 18 de mayo de 2022




Facultad
UNIVERSIDAD

de Turismo
DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2022/2023

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

1" Curso / 2° SEMESTRE

GRUPO A
Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
1.19B
Fundamentos del . . L Legislacién e Intervencion
9:00-10:30 Analisis Antropologl(a}I ?g)lggllmentamon Andlisis de Datos (Estadistica) Administrativa en
; ; Econémico (106) GG Hosteleria y Restauracion
(109) GG (101) GG
Andlisis de Datos Legislacion e Intervencién Administrativa en . - Antropologia de la Salidas
10:30-11:30 (Estadistica) Hosteleria y Restauracion Fundamentos aﬂgﬁrggs's Econdmico Alimentacion
(106) GG (110) GG (107) GG /
11:30-12:00 Descanso Actividades
Bioquimica de los | Legislacién e Intervencién | Antropologia dela | Andlisis de Datos Fundamentos del Bioquimica de los Obligatorias
12:00-13:00 Alimentos Administrativa en Alimentacion (Estadistica) Analisis Econémico Alimentos
’ ) (108) GG/GR Hosteleria y Restauracion (107) GR2 (106) GR1 (109) GR2 (108) GR1 Programadas
Aula 1.15-16 (110) GR1 Aula1.13 B Aula INF 1.14 Aula1.13B Aula 1.15-16
Bioquimica de los | Legislacién e Intervencién | Antropologia de la Analisis de Datos Fundamentos del Bioquimica de los
13:00-14-00 Alimentos Administrativa en Alimentacion (Estadistica) Analisis Econémico Alimentos
; ; (108) GG/GR Hosteleria y Restauracion (107) GR1 (106) GR2 (109) GR1 (108) GR2
Aula 1.15-16 (110) GR2 Aula1.13 B Aula INF 1.14 Aula1.13B Aula 1.15-16

= GG = GRUPO GRANDE
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
»  GG/GR ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 18 de mayo de 2022




Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2022/2023

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA 2° Curso / 2° SEMESTRE
A?JTaUﬁﬂQ\ Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
i4 i Legislacion Laboral en
gundamgqtos Fundamentos | Informatica Aplicada a Gestion de la Calidad y 9 Hoteleria Informatica Aplicada a la Gestion
e Nutricion y de Marketi la Gestion d Responsabilidad Social en ria’y de Aloiamient Rest s
9:00-10:00 | Dietética (207) e Marketing a ‘oestion de Empresas de Servicios Restauracion (210) € Alojamientos y Restauracion
(206) GR2 Alojamientos y - GR2 (209) GG/GR1
GR1 Aula 1138 | Restauracion (209) GG | Gastronémicos (208) GR2 Aula INF 1.20
Aula 1.15-16 ’ Aula 1.13B Aula INF 1.20 .
gundamgqtos Fundamentos | Informatica Aplicada a Gestion de la Calidady | Legislacién Laboral en | | e aie Aplicada a la Gestion Salidas
e Nutricién y ) C Responsabilidad Social en Hoteleria y T e
10:00-11:00 | Dietética (207) | 98 Marketing la Gestion de Empresas de Servicios | Restauracion (210) | 9 Alojamientos y Restauracion /
GRi1 A(\zu(l)g )1G;§|13 Restgfrjgcr:?c!;n(tgcs)gy) GG | Gastronomicos (208) GR1 GR1 Al(fg ?ﬁf Tgo
Aula 1.15-16 ) Aula 1.13B Aula INF 1.20 ' Actividades
11:00-11:30 Descanso Obligatorias
11:30-12:30 Fundamentos de Marketing NEturir::(ijgrznerl]Dtic()asté(iﬁ:a Gestion de la Calidad y Responsabilidad Social en | Legislacion Laboral en Hoteleria Programadas
; ; (206) GG (20% GG Empresas de Servicios Gastrondmicos (208) GG y Restauracion (210) GG
Gestion de la Calidad y
12:30-14-00 Fundamentos de Nutricion y Fundamentos de Legislacion Laboral en Hoteleria y Restauracion Responsabilidad Social en
’ ) Dietética (207) GG Marketing (206) GG (210) GG Empresas de Servicios
Gastronémicos (208) GG

* GG = GRUPO GRANDE

* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
+  GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 18 de mayo de 2022




Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2022/2023

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

3° Curso /| 2° SEMESTRE

GRUPO A
Aula < x .
Eno- Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
gastronomia
(311) Destinos
urbanos, (312) . (307) Contabilidad de gestion
e . . . . (308) Plan de marketing para productos y
. . experiencias y | Etnogastronomia | (310) Seguridad alimentaria GG - de empresas hoteleras y de
9:00-10:30 gastronomia GG Aula 1.15-16 empresas gas’t‘{olno;n;csa 31 g hoteleras GG restauracion GG Y
GG Seminario 15 uia 1. 1o- Aula 1.15-16
Aula INF 1.21
(307) Contabilidad de gestién de (311) Destinos (312) (308) Plan de marketing para
10:30-11:30 (310) Seguridad alimentaria GG empresas hoteleras y de urbanos, experiencias | Etnogastronomia productos y empresas
: ; Aulario Gerald Brenan Aula 9 restauracion GG y gastronomia GG GG gastrondmicas y hoteleras GG Salidas
Aula 1.15-16 Aula 1.15-16 Aula 1.18A Aula 1.15-16
11:30-12:00 Descanso /
. (307) (308) Plan de Actividades
(311) Destinos o .
urbanos, (312) Se(3u1r(iga d Conéa;zlcl;ga:jide i(ri(i)g) Prﬁcgz stc))isd marrkgtlntg para (309) Procesos quimicos en Obligatorias
12: . experiencias y | Etnogastronomia €9 . 9 quimicos en bebldas productos y bebidas fermentadas y
:00-13:00 gastronomia GR alimentaria empresas fermentadas y empresas destiladas GG/GR
GR Seminario 15 GR1 hoteleras y de destiladas GR1 gastronémicas y Aula 1. 29B Programadas
Aula INF 1.14 Aula 1.15-16 | restauracion GR2 Aula 1.15- 16 hoteleras GR1 ’
) Aula INF 1.14 Aula 1.19B
(307) (308) Plan de
(310) Contabilidad de (309) Procesos marketing para (309) Procesos quimicos en
Seguridad gestion de quimicos en bebidas productos y bebidas f q tad
13:00-14:00 alimentaria empresas fermentadas y empresas ebidas fermentacas y
. e destiladas GG/GR
GR2 hoteleras y de destiladas GR2 gastronémicas y Aula 1.22B
Aula 1.15-16 | restauracion GR1 Aula 1.15- 16 hoteleras GR2 ’
Aula INF 1.14 Aula 1.19B

* GG = GRUPO GRANDE
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
+  GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 18 de mayo de 2022
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PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2022/2023

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA 4° Curso / 2° SEMESTRE

GRUPO 4
Seminario 15

Lunes Martes Miércoles Jueves

Viernes

Denominaciones de Origen y su

Régimen Fiscal en Empresas de :
9:00-10:30 | Hoteleriay Restauracion (413) GaStmmGaé'jg“FQg (412) Explotacion Turistica (411)
GG/GR GG/GR
Salidas
10:30 - 11:00 DESCANSO /
Régi Fiscal en Empresas de Denominaciones de Origen y su Actividades
égimen Fisca .
11:00 - 12:30 | Hoteleria y Restauracion (413) Gastror’rclaaéljgtgg (412) Explotacion Turistica (411) Obligatorias
GG/GR GG/GR
Programadas

Denominaciones de Origen y su - :
geny Régimen Fiscal en Empresas de

12:30 - 14:00 Explotacion Turistica (411) Hoteleria y Restauracion (413) Gastromarketing (412)
GG/GR GG/GR
118B GG/GR

Salidas
/
Actividades
Obligatorias

Programadas

GG/GR ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 18 de mayo de 2022




