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Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

1¢" Curso / 1° SEMESTRE

GRUPO A
Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Enogastronomia
Analisis de los Introduccién al Introduccién a la Administracion de
8:30-10:00 Recursos Turismoy la Gestion de la Interculturalidad Empresas de Servicios Gastrondmicos y
' ’ Territoriales (101) Gastronomia (102) GG Hoteleros
GG (104) GG (103) GG
Introduccién a la
Administracion de Gestion de la
10:00-11:00 Empresas de Interculturalidad Introduccién al Turismo y la Gastronomia Analisis de los Recursos Territoriales .
: ' Servicios (104) GG (101) GG Salidas
Gastronémicos (102) GG
y
Hoteleros (103) GG /
11:00-12:00 Desplazamiento Desplazamiento Desplazamiento Desplazamiento Actividades
Sistemas Sistemas Introduccion al Introduccion a la Analisis de los ; ;
" Informaticos y ; Administracién de Obligatorias
Informaticos Aplicados a la Gestion de la Turismoy la Emoresas de Recursos
12:00-13:00 Aplicados a la P . Interculturalidad Gastronomia presa Territoriales (101) P d
p Gastronomia Servicios rogramadas
Gastronomia (102) GR1 (104) GR2 I GR2
(105) GG (105) GG/GR1 Aula INF. (1.21) Gastronomicos y Aula INF. (1.21)
Aula INF. (1.21) T Hoteleros (103) GR1 T
. Sistemas - Introduccién a la L
Sistemas e Introduccion al L Iy Analisis de los
L Informaticos iy - Administracion de
Informaticos Aplicados a la Gestion de la Turismo y la Emoresas de Recursos
13:00-14:00 Aplicados a la Gpastronoml’a Interculturalidad Gastronomia Sgrvicios Territoriales (101)
Gastronomia (102) GR2 (104) GR1 G L GR1
astronoémicos y

(105) GG

(105) GR2
Aula INF. (1.21)

Aula INF. (1.21)

Hoteleros (103) GR2

Aula INF. (1.21)

= GG = GRUPO GRANDE.
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA.

Aprobados en Junta de Centro Extraordinaria de 14 de junio de 2021

GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASI LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA
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PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2021/2022

Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

2° Curso / 1°®" SEMESTRE

GRUPO A
Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Administracion de Estructura y Analisis Turismo
Introduccion al Introduccion al Recursos Humanos Gastronomia 'y y Y
- - de los Mercados Gastronomia
. . Metabolismo (204) Metabolismo (204) en Empresas Desarrollo Local S .
8:30-9:30 . Gastronémico y Internacional (205)
GG GR1 Gastronémicas y (203) GR2 Hotelero (202) GR1 GR2
Aula 1.19B Aula 1.19B Hoteleras (201) GR1 Aula 1.19B Aula 1.19B Aula INE. (C.C))
Aula INF. (C.C) ) R
Administracién de . .
. . . Estructura y Andlisis Turismo y
Introduccioén al Introduccioén al Recursos Humanos Gastronomia 'y P .
- - de los Mercados Gastronomia Salidas
. . Metabolismo (204) Metabolismo (204) en Empresas Desarrollo Local S .
9:30-10:30 . Gastronémico y Internacional (205)
GG GR2 Gastrondmicas y (203) GR1 Hotelero (202) GR2 GR1 /
Aula 1.19B Aula 1.19B Hoteleras (201) GR2 Aula 1.19B
Aula 1.19B Aula INF. (C.C))
Aula INF. (C.C) -
Actividades
10:30-11:30 Desplazamiento Desplazamiento Desplazamiento Desplazamiento
- Obligatorias
. Turismo y . L
Gastronomia y . Administracién de Recursos Humanos en _
Gastronomia . Estructura y Analisis de los Mercados
. . Desarrollo Local . Empresas Gastrondmicas y Hoteleras e Programadas
11:30-12:30 Internacional (205) Gastrondmico y Hotelero (202) GG
(203) GG (201) GG
Aula XXX GG Aula XXX Aula Xxx
Aula XXX
Administracion de s
Estructura y Analisis
Recursos Humanos . . .
de los Mercados . Turismo y Gastronomia Internacional (205)
. . en Empresas e Gastronomia y Desarrollo Local (203) GG
12:30-14:00 Gastronbmicas Gastronémico y Aula XXX GG
Y Hotelero (202) GG Aula XXX

Hoteleras (201) GG
Aula XXX

Aula XXX

* GG = GRUPO GRANDE. LA DOCENCIA SE IMPARTIRA DE MANERA BIMODAL
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA. LA DOCENCIA SE IMPARTIRA DE MANERA PRESENCIAL
= GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASIi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Extraordinaria de 14 de junio de 2021
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PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2021/2022

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA 3° Curso / 1" SEMESTRE
GRUPO A Jueves
Aula Lunes Martes Miércoles Viernes
i 301) Contabilidad
i(r?sotzalczziqour:gcs)seﬁ (306) Operaciones financieras (304) Inglés aplicado a la (303) Experiencias turisticas ( fin)anciera GG
8:30-10:00 hoteleria y en hoteleria y restauracion GG | gastronomia y la gestién hotelera enogastronémicas GG
restauracion GG GG
(305) Equipos (306)
e instalaciones | Operaciones | (304) Inglés aplicado
10:00-11:00 (303) Experiencias turisticas enogastronémicas GG (301) Contabilidad financiera GG en hoteler_lg y fmancnergs en | ala ggstronomla yla
restauracion hoteleria y gestién hotelera GG
GG restauracion Salidas
1.15-16 GG
11:00-12:00 Desplazamiento /
(303) (305) Equipos (306) (301) Contabilidad (302) Dietoterapia Actividades
Experiencias e Operaciones (304) Inglés financiera GR2 GG/GR
tlFJ)rl'sticas instalaciones | financieras en aplicado a la (302) Dietoterapia GR1 1.15-16 Obligatorias
12:00-13:00 enoaastronomicas | € hoteleria 'y hoteleria y gastronomia y 1.15-16
9 GR1 restauracion restauracion la gestién Programadas
GR2 GR2 hotelera GR1
1.15-16
(305) Equipos (301) Contabilidad (302) Dietoterapia
e (306) . Financiera GR1 GG/GR
EX giioegrzcias Instalaciones | Operaciones .'flg(l)i::l;clirc])g;elsa (302) Dietoterapia GR2 1.15-16
. . p - en hoteleria y | financieras en p . P
13:00-14:00 turisticas . . gastronomia y 1.15-16
L restauracion | hoteleria'y -
enogastronémicas GR1 restauracion la gestion
GR2 1.15-16 GR1 hotelera GR2

= GG = GRUPO GRANDE.
= GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA.
* GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Extraordinaria de 14 de junio de 2021
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PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2021/2022

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA 1€ Curso / 2° SEMESTRE
GRUPO A
Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Enogastronomia
Fundamentos del Antronoloaia de la Alimentacion Legislacion e Intervencién
8:30-10:00 Andlisis P g(llO) GG Andlisis de Datos (Estadistica) Administrativa en
’ ' Econdmico (106) GG Hosteleria y Restauracion
(109) GG (101) GG
Andlisis de Datos Legislacion e Intervencion Administrativa en s - Antropologia de la Salidas
. . L p - Fundamentos del Analisis Econdmico . L,
10:00-11:00 (Estadistica) Hosteleria y Restauracion (109) GG Alimentacion
(106) GG (110) GG (107) GG /
11:00-12:00 Desplazamiento Desplazamiento Desplazamiento Desplazamiento Actividades
islacié i6 i Obligatorias
Bioquimica de los LeglsAlscu_)n_ € Intervencion An;r‘?pologla_ge la Andlisis de Datos AFL{rr_dngento§ d?' Bioquimica de los g
12:00-13:00 Alimentos ministrativa en Imentacion (Estadistica) nalists =conomico Alimentos
(108) GG/GR Hosteleria y Restauracion (107) GR2 (106) GR1 (109) GR2 (108) GR1 Programadas
(110) GR1 Aula 1.13 B Aula1.13 B
Lo Legislacion e Intervencion | Antropologia de la P Fundamentos del L
. . Bloqu!mlca de los Administrativa en Alimentacion Analisis d,e .Datos Analisis Econémico Bloqu[mlca de los
13:00-14:00 Alimentos H leria v R o 107) GR1 (Estadistica) 1 R1 Alimentos
(108) GG/GR osteleria y Restauracion (207) (106) GR2 (109) G (108) GR2
(110) GR2 Aula 1.13 B Aula 1.13 B

= GG = GRUPO GRANDE.
= GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA.
= GG/GR ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASIi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Extraordinaria de 14 de junio de 2021



UNIVERSIDAD 4

DE MALAGA

Aranarucia TecH

Campusde Exoelendia Internackonal

Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2021/2022

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

2° Curso / 2° SEMESTRE

GRUPO A

Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Fundamentos Informatica Aplicadaa | Gestion de la Calidad y | Legislacion Laboral en i, . .
- Fundamentos . i ; Hoteleria Informatica Aplicada a la Gestion
de Nutricion y de Marketin la Gestion de Responsabilidad Social en ray de Aloiamientos v Restauracion
8:30-9:30 | Dietética (207) 9 Alojamientos y Empresas de Servicios Restauracion (210) | y
(206) GR2 i P GR2 (209) GG/GR1
GR1 Aula 1138 Restauracion (209) GG | Gastronémicos (208) GR1 Aula INF. (1.21)
Aula INF. (1.21) : Aula INF. (1.21) Aula 1.13B Aula INF. (1.21) A
Fundamgqtos Fundamentos Informéatica Apllcada a Gestion dg la Callda}d y | Legislacion Lgboral en | | formatica Aplicada a la Gestion Salidas
de Nutricion y . la Gestion de Responsabilidad Social en Hoteleria y T L
. . N de Marketing o C i de Alojamientos y Restauracion
9:30-10:30 | Dietética (207) Alojamientos y Empresas de Servicios Restauracion (210)
(206) GR1 -, - (209) GR2 /
GR1 Aula 1.13B Restauracion (209) GG | Gastrondémicos (208) GR1 GR1 Aula INF. (1.21)
Aula INF. (1.21) ) Aula INF. (1.21) Aula 1.13B Aula INF. (1.21) T Actividades
10:30-11:30 Desplazamiento Desplazamiento Desplazamiento Desplazamiento
Obligatorias
Fundamentos de Marketing NE;Jr?c(ijngenDti%Stédtia Gestion de la Calidad y Responsabilidad Social en | Legislacion Laboral en Hoteleria
11:30-12:30 (206) GG Y Empresas de Servicios Gastronomicos (208) GG y Restauracion (210) GG Programadas
(207) GG
Aula XXX Aula XXX Aula XXX
Aula XXX
Gestion de la Calidad y
Fundamentos de Nutricion y Fundamentos de Legislacion Laboral en Hoteleria y Restauracion Responsabilidad Social en
12:30-14:00 Dietética (207) GG Marketing (206) GG (210) GG Empresas de Servicios
Aula XXX Aula XXX Aula XXX Gastrondémicos (208) GG

Aula XXX

= GG = GRUPO GRANDE. LA DOCENCIA SE IMPARTIRA DE MANERA BIMODAL

* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA. LA DOCENCIA SE IMPARTIRA DE MANERA PRESENCIAL

= GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASIi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Extraordinaria de 14 de junio de 2021
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PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2021/2022

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA 3° Curso / 2° SEMESTRE
GRUPO A Jueves
Aula Lunes Martes Miércoles Viernes
(311) Destinos (307) Contabilidad
urbanos, . . . . (308) Plan de marketing para de gestion de
8:30-10:00 experiencias y (312) Etnogastronomia GG (310) Segurlfeids_allgnentana GG productos y empresas empresas
gastronomia GG ' gastronomicas y hoteleras GG hoteleras y de
restauracion GG
(308) Plan de marketing para productos y empresas o - (311) Destinos (312) (310) Seguridad
10:00-11:00 gastronomicas y hoteleras GG Sﬁ?e(;ggtﬁg{g?;ige (gjgstlon de urbanos, Etnogastronomia| alimentaria GG
res'?auraci(’)n GG y experiencias y GG 1.15-16 Salidas
gastronomia GG
11:00-12:00 Desplazamiento /
(308) Plan de (311) (307) (309) Procesos Actividades
marketing para Destinos . Contabjlidad (309) Procesos quimicos en quimicos en . .
roductos urbanos, (312) (310) Seguridad | de gestion de bebidas fermentadas v destiladas bebidas Obligatorias
12:00-13:00 pem resasy experiencias | Etnogastronomia | alimentaria GR1 empresas GR1 y fermentadas y
gastrorrl)émicas y y GR2 1.15-16 hoteleras y de 115-16 destiladas GG/GR | Programadas
gastronomia restauracion '
hoteleras GR1 GR2 GR2
(308) Plan de (311) (307) (309) Procesos
marketing para Destinos . Contabjlidad (309) Procesos quimicos en quimicos en
roductos urbanos, (312) (310) Seguridad | de gestion de bebidas fermentadas v destiladas bebidas
12:30-14:00 pem resasy experiencias | Etnogastronomia | alimentaria GR2 empresas GR?2 y fermentadas y
gastrorrl)émicas y y GR1 1.15-16 hoteleras y de 115-16 destiladas GG/GR
gastronomia restauracion '
hoteleras GR2 GR1 GR1

* GG = GRUPO GRANDE. LA DOCENCIA SE IMPARTIRA DE MANERA BIMODAL
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA. LA DOCENCIA SE IMPARTIRA DE MANERA PRESENCIAL
= GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASIi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Extraordinaria de 14 de junio de 2021



