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noDAaLucia TecH
» Excelencla Internacio

Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2024/2025

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

1¢" Curso / 1¢* SEMESTRE

GRUPO A
Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
1.19A
. . IntroQucmon al Gestion de la Introduccion a la Administracion de Empresas de
] . Analisis de los Recursos Territoriales Turismo y la : - P
9:00-10:30 . Interculturalidad Servicios Gastrondmicos y Hoteleros
(101) GG Gastronomia (102) GG (103) GG
(104) GG
Introduccién a la Administracion de Gestion de la Introduccién al Turismo y la Andlisis de los Recursos Territoriales
10:30-11:30 Empresas de Servicios Interculturalidad Gastronomia (101) GG Salidas
Gastronémicos y Hoteleros (103) GG (102) GG (104) GG
/
11:30-12:00 Descanso
; — YT Actividades
In?cl)?:r?;iiZS Introduccion al Sistemas Admi Ilntrod'u ’ccgmé la An;lelilzrcsjgslos
Aplicados a I Turismo y la Informaticos Gestion de la g"n'§ racm();n e rppr'esas Territoriales (101) Obligatorias
12:00-13:00 P ; Gastronomia Aplicados a la Interculturalidad de Servicios Gastronomicos y
Gastronomia (104) GR2 Gastronomia (102) GR1 Hoteleros (103) GR1 GR2 Programadas
(105) GR1 Alla INE 1.24 (105) GG Aula INF 6A Aulario Severo Aula INF. (Lab 9
Aula INF 1.20 ) Ochoa ## Idiomas)
In?cl)?:r?;?iac‘:sos Introduccion al Sistemas Admi Ilntrod'u ,CCic?né la An;lelilzrcsjgslos
Aplicados a I Turismo y la Informaticos Gestion de la d g"”'? Tac'%” te mpresas Territoriales (101)
13:00-14:00 P . Gastronomia Aplicados a la Interculturalidad € Servicios Lastronomicos y
Gastronomia . Hoteleros (103) GR2 GR1
(104) GR1 Gastronomia (102) GR2 .
(105) GR2 Aula INF 1.21 (105) GG Aula INF 6A Aulario Severo Aula INF. (Lab
Aula INF 1.20 ) Ochoa ## Idiomas)

* GG = GRUPO GRANDE
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA

»  GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASIi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

= ## Eldia 7/11 la clase se impartira en el aula TIC 12A de Ciencias, planta alta

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 29 de mayo de 2024




noDAaLucia TecH
» Excelencla Intern

Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2024/2025

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

2° Curso / 1" SEMESTRE

GRUPO A i .
Aula 1.18A Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
. ., Administracion de Gastronomia y Estructura y Analisis de Turismo y
Introduccion al Introduccion al Recursos Humanos en Desarrollo Local los Mercados Gastronomia
. . Metabolismo (204) Metabolismo (204) Empresas Gastronomico y Hotelero :
9:00-10:00 GG GR1 Gastronémicas y (203) GR2 (202) GRA Internacional (205)
Aula 1.15-16 Aula 1.15-16 Hoteleras (201) GR1 AulaINF1.20 |\ 2 INF 6A Aulario Severo GR2
Aula INF 1.21 (Lab Id) Ochoa B Aula INF iMac CC
Administracion de : Estructura y Andlisis de - .
Introduccion al Introduccion al Recursos Humanos en DC?-) 22:%?@?:8; los Mercados G;:Ezr:gnz/ia Salidas
. ] Metabolismo (204) Metabolismo (204) Empresas Gastronémico y Hotelero ;
10:00-11:00 GG GR2 Gastronémicas y (203) GR1 (202) GR2 Internacional (205) /
Aula 1.15-16 Aula 1.15-16 Hoteleras (201) GR2 |NAFUI132IQTLQE|? g) | Avla INF 6A Aulario Severo | - INGFR;I;]/Iac cc Actividad
Aula INF 1.21 ) Ochoa ## ctividades
11:00-11:30 Descanso Obligatorias
Gastronomia y Turismo y Administracion de Recursos Humanos en . Programadas
11:30-12:30 Desarrollo Local Gastronomia Empresas Gastronémicas y Hoteleras (201) Estructura y Andlisis de los Mercados
’ ’ (203) GG Internacional (205) P GG y Gastronémico y Hotelero (202) GG
GG
RAe(::Trlgé)Sstrl?lilr%r;ggs Estructura y Analisis
12:30-14:00 en Empresas de los Mercados Gastronomia y Desarrollo Local (203) GG Turismo y Gastronomia Internacional (205) GG

Gastrondmicas y
Hoteleras (201) GG

Gastronémico y
Hotelero (202) GG

* GG = GRUPO GRANDE
 GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
»  GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

= ## Eldia 19/12 la clase se impartira en el aula aula TIC 10A-10B de Ciencias, planta alta

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 29 de mayo de 2024




noDAaLucia TecH
» Excelencla Intern

Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2024/2025
GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

3° Curso / 1°" SEMESTRE

GRUPO A
Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Aula 1.19B
. (306) Operaciones
.(305) Egmpos © financieras en . . . (303) Experiencias turisticas -
. . instalaciones en ; (304) Inglés aplicado a la gastronomia o (301) Contabilidad
9:00-10:30 hoteleria 'y hoteleria y y la gestion hotelera GG enogastrondmicas GG financiera GG
restauracion GG restauracion GG Aula 1.15-16
Aula INF iMac CC
(305) Equipos e .
(303) Experiencias turisticas instalaciones en fina(r?é)igazpeer:ah%?;?ia (304) Inglés aplicado
10:30-11:30 P o (301) Contabilidad financiera GG hoteleria 'y . Y lala gastronomiay la
enogastronémicas GG . restauracion GG . .
restauracion GG Aula 1.13B gestion hotelera GG Salidas
Aula 1.15-16 )
11:30-12:00 Descanso /
(305) Equipos e Actividades
i i 306) Operaciones . . o
|ns:]aclta;§rri1:s en | ( finzangeras on (304) Inglés aplicado (301) (302) (303) Experiencias (302) Dietoterapia Obligatorias
12:00-13:00 ¢ ) yGR hoteleria a la gastronomia y la Contabilidad Dietoterapia GR1 turisticas GG/GR
: : ris ?uqa;:g)rj] | restauraciényGR gestion hotelera GR1 | financiera GR2 Aula 1 F1)5-16 enogastronémicas GR1 Aula 1.19A Proaramadas
e S N i oG | Aula INF 1.21 Aula 1.15-16 : Aula INF 1.21 : 9
Severo Ochoa ##
(304) Inglés aplicado (301) (303) Experiencias . .
13:00-14:00 ala gastronomiay la | Contabilidad Dietot((a:sgzig GR2 turisticas (302)ggg§rapla
’ ’ gestién hotelera GR2 | Financiera GR1 Aula 1 F1)5-16 enogastronémicas GR2 Aula 1. 19A
Aula INF 1.21 Aula 1.15-16 ’ Aula INF 1.21 ’

* GG = GRUPO GRANDE

* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
»  GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

= ## Eldia 4/11 la clase se impartira en el aula aula TIC 12A de Ciencias, planta alta y el dia 18/11 en el aula TIC 10B de Ciencias, planta alta

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 29 de mayo de 2024




ArnpDaLucia Tecs
= Excelencia Interna

Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2024/2025

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

4° Curso / 1" SEMESTRE

GRUPO 4
Aula1F. CC. Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Comunicacién
Régimen Fiscal en Empresas Gestion del
Caracteristicas Organolépticas 9 . pres: Creatividad e Innovacion _— . Creacion de Departamento de
de Hoteleria y Restauracién -y Denominaciones de Origen y .
. . de Productos de Consumo Gastronémica (405) i . Empresas (401) Alimentos y
8:30 - 10:00 (413) su Explotacion Turistica (411) .
(404) GG/GR GG/GR GG/GR GR2 Bebidas (402)
GG/GR Seminario 15 Aula 1.13B Aula 1.13B GG Aula 1.13A/
GR1 Aula 1.13A
Gestion del
Francés Aplicado a la Denominaciones de Origen y Creacion de Departamento de
10:00 - 11:30 Gastronomia y la Gestién su Explotacion Turistica (411) | Gastromarketing (412) Gastromarketing (412) Empresas (401) Alimentos y
) ’ Hotelera (406) GG/GR GG/GR GG/GR GG/GR1 Bebidas (402)
GG/GR Aula 1.13B GR2
Aula 1.13A
. Gestion del Departamento de Francés Aplicado a la Creatividad e Innovacion Salidas
. . Gestion de Producto y Marca Alimentos y Bebidas (402) Gastronomia y la Gestion Gastrondmica (405)
11:30 - 13:00 (407)
GG/GR GG Hotelera (406) GG/GR /
Aula 1.13B GG/GR Aula 1.13B
Actividades
-~ . . Caracteristicas Organolépticas : :
I?jeg:_lmenl F|’scal en Empre.s’as Creacion de Empresas (401) Gestion de Producto y de Productos de Consumo Obligatorias
13:00 - 14:30 e Hoteleria y Restauracion Marca (407) (404)
(413) Aula 1138 GG/GR GGIGR Programadas
GGIGR ula 1.13
Aula 1.15-16

= GG = GRUPO GRANDE - GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS
® GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 29 de mayo de 2024




noDAaLucia TecH
» Excelencla Internacio

Facultad
UNIVERSIDAD

de Turismo
DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2024/2025

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

1¢" Curso / 2° SEMESTRE

GRUPO A
Aula Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
1.19B
Fundamentos del Antropoloaia de la Alimentacién Legislacién e Intervencion
9:00-10:30 Analisis P 9(110) GG Andlisis de Datos (Estadistica) Administrativa en
’ ’ Economico (106) GG Hosteleria y Restauracion
(109) GG (101) GG
Analisis de Datos Legislacién e Intervencion Administrativa en P - Antropologia de la Salidas
. . e . i Fundamentos del Andlisis Econémico X .
10:30-11:30 (Estadistica) Hosteleria y Restauracion (109) GG Alimentacion
(106) GG (110) GG (107) GG /
11:30-12:00 Descanso Actividades
Bioguimica de los | Legislacién e Intervencion | Antropologia de la Andlisis de Datos Fundamentos del Bioguimica de los Obligatorias
12:00-13:00 Alimentos Administrativa en Alimentacion (Estadistica) Andlisis Econémico Alimentos
’ ’ (108) GG/GR Hosteleria y Restauracion (107) GR2 (106) GR1 (109) GR2 (108) GR1 Programadas
Aula 1.15-16 (110) GR1 Aula 1.13 B Aula INF 1.14 Aula1.13B Aula 1.15-16
Bioquimica de los | Legislacién e Intervencion | Antropologia de la Andlisis de Datos Fundamentos del Bioquimica de los
13:00-14-00 Alimentos Administrativa en Alimentacion (Estadistica) Andlisis Econémico Alimentos
’ ’ (108) GG/GR Hosteleria y Restauracion (107) GR1 (106) GR2 (109) GR1 (108) GR2
Aula 1.15-16 (110) GR2 Aula 1.13 B Aula INF 1.14 Aula1.13B Aula 1.15-16

= GG = GRUPO GRANDE
 GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
»  GG/GR ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 29 de mayo de 2024




cia TecH
2 Batoeny

Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2024/2025

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA 2° Curso / 2° SEMESTRE
A?Fauﬁ(:& Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
i6 i Legislacion Laboral en
Fundamentos | ¢\ yamentos | Informatica Aplicada a Gestion de la Calidad y 9 Hoteleria Informatica Aplicada a la Gestion
de Nutricién y . o Responsabilidad Social en y o .
) . . de Marketing la Gestion de - Restauracion (210) de Alojamientos y Restauracion
9:00-10:00 | Dietética (207) o Empresas de Servicios
(206) GR2 Alojamientos y - GR2 (209) GG/GR1
GR1 Aula 1.13B R ion (209) GG Gastrondmicos (208) GR1 Aula INF 1.20
Aula 1.15-16 ula 1.13 estauracion (209) Aula 1.13B Aula INF 1.20 uia '
Fundamentos | £ 4omentos | Informética Aplicada a Gestion de la Calidady | Legislacion Laboralen |\ oo Aplicada a la Gestién Salidas
de Nutricién y . s Responsabilidad Social en Hoteleria y T s
. ] o de Marketing la Gestion de s . de Alojamientos y Restauracion
10:00-11:00 | Dietética (207) o Empresas de Servicios Restauracién (210) /
(206) GR1 Alojamientos y - (209) GR2
GRI Aula 1.13B | Restauracion (209) GG | Gastronomicos (208) GR2 GR1 Aula INF 1.20
Aula 1.15-16 ) Aula 1.13B Aula INF 1.20 ) Actividades
11:00-11:30 Descanso Obligatorias
11:30-12:30 Fundamentos de Marketing NEtL::::?gr:nergi%Sté(:iia Gestién de la Calidad y Responsabilidad Social en | Legislaciéon Laboral en Hoteleria Programadas
’ ’ (206) GG (2073/ GG Empresas de Servicios Gastronémicos (208) GG y Restauracion (210) GG
Gestion de la Calidad y
12:30-14:00 Fundamentos de Nutricion y Fundamentos de Legislaciéon Laboral en Hoteleria y Restauracion Responsabilidad Social en

Dietética (207) GG

Marketing (206) GG

(210) GG

Empresas de Servicios
Gastronémicos (208) GG

* GG = GRUPO GRANDE

= GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
»  GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASIi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 29 de mayo de 2024
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ArnpDaLucia Tecs
Excelencla Intern

Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2024/2025

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA

3° Curso / 2° SEMESTRE

GRUPO A
Aula Aa .
Eno- Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
gastronomia
(311) Destinos
urbanos, (312) . (307) Contabilidad de gestion
9:00-10:30 experiencias y | Etnogastronomia | (310) Seguridad alimentaria GG Sr?w?))rezpslgg g:srt?srr,lée}nt'Egsirﬁoﬁg?griztcgey de empresas hoteleras y de
’ ’ gastronomia GG Aula 1.15-16 Aula 1.15-16 restauracion GG
GG Seminario 15 ’ Aula 1.15-16
Aula INF 1.21
(307) Contabilidad de gestion de (311) Destinos (312) (308) Plan de marketing para
10:30-11:30 (310) Seguridad alimentaria GG empresas hoteleras y de urbanos, experiencias | Etnogastronomia productos y empresas
’ ) Aulario Isabel Oyarzabal Aula 1 restauracion GG y gastronomia GG GG gastrondmicas y hoteleras GG Salidas
Aula 1.15-16 Aula 1.15-16 Aula 1.18A Aula 1.15-16
11:30-12:00 Descanso /
. (307) (308) Plan de Actividades
(311) Destinos o .
wbanos, |1z | 0| Coabldadde | (00 Pocescs | mareing o | (309 procesos uimicosen | onigtors
12: . experiencias y | Etnogastronomia 9 . 9 q P y bebidas fermentadas y
:00-13:00 gastronomia GR alimentaria empresas fermentadas y empresas destiladas GG
GR Seminario 15 GR1 hoteleras y de destiladas GR2 gastronémicas y Aula 1928 Programadas
Aula INF 1.14 Aula 1.15-16 | restauracion GR2 Aula 1.15- 16 hoteleras GR1 ’
) Aula INF 1.14 Aula 1.19B
(307) (308) Plan de
(310) Contabilidad de (309) Procesos marketing para (309) Procesos quimicos en
Seguridad gestion de quimicos en bebidas productos y bebidas f q
13:00-14:00 alimentaria empresas fermentadas empresas ebiaas .ermentadas y
P . Y pres: destiladas GG
GR2 hoteleras y de destiladas GR1 gastronémicas y Aula 1.22B
Aula 1.15-16 | restauracion GR1 Aula 1.15- 16 hoteleras GR2 ’

Aula INF 1.14

Aula 1.19B

* GG = GRUPO GRANDE
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA
»  GG/GR1 ACTUARA COMO GRUPO REDUCIDO EN LAS SEMANAS QUE ASi LO DETERMINE EL CRONOGRAMA DE LA ASIGNATURA

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 29 de mayo de 2024
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4 Facultad de Turismo
- UNIVERSIDAD DE MALAGA

ArnDaLucia TecH

ampus de Excelencla Internacional

PROGRAMACION DOCENTE DE LA FACULTAD DE TURISMO - CURSO ACADEMICO 2024/2025

GRADUADO/A EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA 4° Curso / 2° SEMESTRE

GRUPO 4 A Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
TIC;ermlggcéis ala Produccion y TICs Aplicadas a la Produccion y
Comercializacic% on Organizacion de Eventos Promocion y Organizacion de
10:00-11:30 Line (403) (408) Comercializacién On Eventos (408)
’ ’ GG GG Line (403) GR2
Aulario Isabel Aulario Gerald Brenan GR1 Aulario Gerald Brenan
Salidas Oyarzabal Aula 6 Aula 17 Aula INF 1.14 Aula 17
/ .
11:30-12:00 TICs Aplicadas a la Produccién y Salidas
Actividades . TICs Aplicadas a la Promocion y Organizacion de
oProd'ucc[o'n 3& Promocion y Comercializacién On Eventos (408) /
. . rganizacion de - .. . Li 403 GR1 .
Obligatorias Comercializacién On Line ine (403)
12:00-13:00 9 Eventcc;)%(408) (403) GR2 Aulario Gerald Brenan Actividades
Programadas Aulari sabel _ GG Aula INF 1.14 Aula 17 Obligatorias
Oyarzabal Aula 6 Aulario Gerald Brenan
Aula 17 Programadas
13:00-13:30 Practicas en Empresas
e Instituciones
Turisticas
13:30-14:00 (414)~

* GG = GRUPO GRANDE
* GR1, GR2 = GRUPOS REDUCIDOS. SOLO LAS SEMANAS QUE INDIQUE EL CRONOGRAMA

= (*) DOS SEMANAS AL COMIENZO DEL SEMESTRE

Aprobados en Junta de Centro Ordinaria de 29 de mayo de 2024




