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TITULO FP GRADO SUPERIOR

ASIGNATURA

ASIGNATURAS CONVALIDADAS / CREDITOS COMPUTADOS

Ofimatica y proceso de la informacion 105 Sistemas Informaticos Aplicados a la Gastronomia
Gestion de recursos humanos 201 Administracién de Recursos Humanos en Empresas Gastronémicas y Hoteleras
Técnico Superior en Administraciéon y Gestion financiera
Finanzas - ) .
301 Contabilidad financiera
(Orden de 11 de marzo de 2013) Contabilidad y fiscalidad
CCAA de Andalucia )
Inglés 304 Inglés Aplicado a la Gastronomia y la Gestién Hotelera
Simulacién empresarial 401 Creacién de empresas
Destinos turisticos 101 Analisis de los recursos territoriales
Estructura del mercado turistico 202 Estructura y andlisis de los mercados gastronémico y hotelero
Protocolo y relaciones publicas
206 Fundamentos de Marketing
Marketing turistico
Técnico Superior en Agencias de Viajes y . . . . L.
Gestién de Eventos Inglés 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
(Ordencc?;: g: zit:la);ﬁc(:i ALY Formacioén y orientacién laboral.
401 Creacion de empresas
Empresa e iniciativa emprendedora.
Segunda lengua extranjera Francés 406 Francés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Formacion en Centros de Trabajo 409 Practicas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 6 Créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentaria
208 Gestion de la calidad y responsabilidad social en empresas de servicios gastronémicos.
Gestion administrativa y comercial en restauracion
Inglés 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Formacioén y orientacién laboral
Técnico Superior en Direccion de Cocina 401 Creacion de empresas
(Orden de 16 de junio de 2011) Empresa e iniciativa emprendedora
CCAA de Andalucia
Control del aprovisionamiento de materias primas
402 Gestion del departamento de alimentos y bebidas
Gestion de la produccion en cocina
Formacion en centros de trabajo 409 Practicas en Empresas

Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados

12 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
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TITULO FP GRADO SUPERIOR ASIGNATURA ASIGNATURAS CONVALIDADAS / CREDITOS COMPUTADOS
Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentaria 208 Gestion de la calidad y responsabilidad social en empresas de servicios gastronémicos.
Inglés 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera

Formacién y orientacién laboral.

401 Creacion de empresas
Empresa e iniciativa emprendedora.

Técnico Superior en Direccién de Control del aprovisionamiento de materias primas 402 Gestién del departamento de alimentos y bebidas

Servicios de Restauracion

(Orden de 16 de junio de 2011) Sumilleria 404 Caracteristicas organolépticas de productos de consumo
CCAA de Andalucia

Segunda lengua extranjera Francés 406 Francés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera

418

Planificacion y direccion de servicios y eventos en restauracion (408 Plan 2019)

Produccion y organizacion de eventos

Formacién en centros de trabajo 409 Practicas en Empresas

Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 12 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad

Gestion del departamento de pisos

103 Introduccién a la administracion de empresas de servicios gastronémicos y hoteleros

Recepcion y reservas

Direccion de alojamientos turisticos
201 Administracion de recursos humanos en empresas gastronémicas y hoteleras

Recursos humanos en el alojamiento

Técnico Superior en Gestion de
Alojamientos Turisticos Estructura del mercado turistico 202 Estructura y analisis de los mercados gastronémico y hotelero
(Orden de 7 de julio de 2009) ) i )
CCAA de Andalucia Marketing turistico 206 Fundamentos de Marketing
Inglés 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera

(Decreto 228/2009, de 30 de octubre) | ormacion y orientacion laboral. 401

CCAA Extremadura Empresa e iniciativa emprendedora.

Creacién de empresas

(Decreto 50/2009 de 7 de mayo) Segunda lengua extranjera Francés 406 Francés Aplicado a la gastronomia y la gestién hotelera
CCAA de Madrid

Protocolo y relaciones publicas 408

(408 Plan 2019)

Produccion y organizacion de eventos
Comercializacion de eventos

Formacién en Centros de Trabajo 409 Practicas en Empresas

Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 3 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
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TITULO FP GRADO SUPERIOR ASIGNATURA ‘ ASIGCNCX?I"URA ASIGNATURAS CONVALIDADAS / CREDITOS COMPUTADOS
Aplicaciones informaticas de proposito general 105 Sistemas informaticos aplicados a la gastronomia
Técnico Superior en Gestion Comercial y L .
Marketing Investigacion comercial )
DECRETO 125/1995 de 9 d 206 Fundamentos de Marketing
CCAA de And:Iuc?amayo Marketing en el punto de venta
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 12 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
Destinos turisticos 101 Andlisis de los recursos territoriales
Estructura del mercado turistico 202 Estructura y analisis de los mercados gastronémico y hotelero
Protocolo y relaciones publicas
206 Fundamentos de Marketing
Marketing Turistico
Técnico Superior en Guia, Informaciény | |5 165 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Asistencia Turisticas
(Orden de 13 de enero de 2010) ” . "
CCAA de Andalucia Formacién y orientacién laboral. By
401 Creacién de empresas
Empresa e iniciativa emprendedora.
Segunda lengua extranjera. Francés 406 Francés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Formacion en Centros de Trabajo 409 Practicas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 6 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria 208 Gestion de la calidad y responsabilidad social en empresas de servicios gastronémicos.
Tecnologia alimentaria
310 Seguridad alimentaria
Nutricién y seguridad alimentaria
Formacién y orientacion laboral
401 Creacién de empresas
Empresa e iniciativa emprendedora
Técnico Superior en Procesos y Calidad
en la Industria Alimentaria Comercializacion y logistica en la industria alimentaria 402 Gestion del departamento de alimentos y bebidas
(Orden de 16 de julio de 2011)
CCAA de Andalucia
Andlisis de alimentos
404 Caracteristicas organolépticas de productos de consumo
Control microbioldgico y sensorial de los alimentos
Formacién en Centros de Trabajo 409 Practicas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 12 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
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Lengua extranjera inglés 304 Inglés aplicado a la Gastronomia y la Gestion Hotelera

Procesos de cocina

402 Gestion del departamento de alimentos y bebidas

Administracién de establecimientos de restauracion

Técnico Superior en Restauracién Segunda lengua extranjera. Francés 406 Francés aplicado a la Gastronomia y la Gestién Hotelera
(Decreto 179/95 de 25 de julio.
CCAA de Andalucia Proyecto integrado

409 Practicas en empresas

Formacion en centros de trabajo
417

Marketing en restauracion Gastromarketing

(412 Plan 2019)

Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 6 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad

Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria 208 Gestion de la calidad y responsabilidad social en empresas de servicios gastronémicos.

Procesos bioquimicos

309 Procesos quimicos en bebidas fermentadas y destiladas

Estabilizacién, crianza y envasado
Formacioén y orientacién laboral

Técnico Superior en Vitivinicultura L 401 Creacién de empresas

(Orden de 7 de julio de 2009) Empresa e iniciativa emprendedora
CCAA de Andalucia)

Comercializacién y logistica en la industria alimentaria 402 Gestion del departamento de alimentos y bebidas
Analisis enoldgico 404 Caracteristicas organolépticas de productos de consumo
Formacién en Centros de Trabajo 409 Practicas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 6 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad




