UNIVERSIDAD
DE MALAGA

TABLA DE CONVALIDACION DE ASIGNATURAS Y COMPUTO DE CREDITOS EN LOS ESTUDIOS DE GRADUADO/A

EN CIENCIAS GASTRONOMICAS Y GESTION HOTELERA PARA EL RECONOCIMIENTO DE ESTUDIOS DE FORMACION

PROFESIONAL DE GRADO SUPERIOR Facultad de Turismo

UNIVERSIDAD DE MALAGA

(Aprobadas en Comision de Reconocimientos de Estudios de fecha 30 de septiembre de 2019, 13 de diciembre de 2019, 27 de julio
de 2021, 30 de junio de 2022, 27 de junio de 2023, 26 de febrero de 2024 y 16 de junio de 2025)

TITULO FP GRADO SUPERIOR

ASIGNATURA

COD.
ASIGNATURA

ASIGNATURAS CONVALIDADAS / CREDITOS COMPUTADOS

Ofimética y proceso de la informacion 105 Sistemas Informaticos Aplicados a la Gastronomia
Gestion de recursos humanos 201 Administraciéon de Recursos Humanos en Empresas Gastronémicas y Hoteleras
Técnico Superior en Administracién y Gestién financiera
Finanzas - ) .
(Orden de 11 de marzo de 2013) - ‘ ' 301 Contabilidad financiera
CCAA de Andalucia Contabilidad y fiscalidad.
Inglés 304 Inglés Aplicado a la Gastronomia y la Gestién Hotelera
Simulacion empresarial 401 Creacion de empresas
Destinos turisticos 101 Andlisis de los recursos territoriales
Estructura del mercado turistico 202 Estructura y andlisis de los mercados gastronémico y hotelero
Protocolo y relaciones publicas
206 Fundamentos de Marketing
Marketing turistico
Técnico Superior en Agencias de Viajes y | |pggs 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestién hotelera
Gestién de Eventos
(Orden de 13 de octubre de 2010) . . B
CCAA de Andalucia Formacion y orientacion laboral.
401 Creacion de empresas
Empresa e iniciativa emprendedora.
Segunda lengua extranjera Francés 406 Francés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Formacion en Centros de Trabajo 409 Préacticas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 6 Créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
Relaciones en el entorno de trabajo. 201 Administracion de Recursos Humanos en Empresas Gastronémicas y Hoteleras
Alimentacion equilibrada. 207 Fundamentos de Nutricion y Dietética
Técnico Superior en Dietética Dietoterapia. 302 Dietoterapia
(DECRETO 39/1996, DE 30 DE ENERO
CCAA de Andalucia Microbiologia e higiene alimentaria. 310 Seguridad Alimentaria

Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados

6 Créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
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ASIGNATURA

COD.

ASIGNATURAS CONVALIDADAS / CREDITOS COMPUTADOS

Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentaria

ASIGNATURA

208 Gestién de la calidad y responsabilidad social en empresas de servicios gastronémicos.
Gestion administrativa y comercial en restauracion
Inglés 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestién hotelera
Técnico Superior en Direccion de Cocina | Formacion y orientacion laboral 3
(Orden de 16 de junio de 2011) 401 Creacion de empresas
CCAA de Andalucia Empresa e iniciativa emprendedora
(Orden de 12 de marzo de 2013) Control del aprovisionamiento de materias primas
CCAA Region de Murcia 402 Gestion del departamento de alimentos y bebidas
Gestion de la produccion en cocina
Formacion en centros de trabajo 409 Practicas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 12 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
Técnico Superior en Comercio Inglés 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Internacional
(Orden de 11 de marzo de 2013) . ) . -
CCAA de Andalucia Marketing Internacional 308 Plan de marketing para productos y empresas gastronémicas y hoteleras
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 6 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
Gestion de la calidad y de la seguridad e higiene alimentaria 208 Gestion de la calidad y responsabilidad social en empresas de servicios gastronémicos.
Inglés 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestién hotelera
Formacioén y orientacion laboral.
Técnico Superior en Direccién de o 401 Creaci6n de empresas
Servidion te RasEuEeEGn Empresa e iniciativa emprendedora.
(Orden de 16 de junio de 2011)
CCAA de Andalucia Control del aprovisionamiento de materias primas 402 Gestion del departamento de alimentos y bebidas
(Decreto 250/2011, de 12/08/2011) Segunda lengua extranjera Francés 406 Francés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
CCAA de Castilla-La Mancha
418

Planificacion y direccién de servicios y eventos en restauracion

(408 Plan 2019)

Produccién y organizacion de eventos

Formacién en centros de trabajo

409

Préacticas en Empresas

Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados

18 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
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COD.

TITULO FP GRADO SUPERIOR ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURAS CONVALIDADAS / CREDITOS COMPUTADOS

Gestion del departamento de pisos

103 Introduccioén a la administracién de empresas de servicios gastronémicos y hoteleros
Recepcion y reservas
Direccion de alojamientos turisticos
201 Administracion de recursos humanos en empresas gastronémicas y hoteleras
Recursos humanos en el alojamiento
Estructura del mercado turistico 202 Estructura y andlisis de los mercados gastronémico y hotelero
Técnico Superior en Gestion de . L .
Alojam i?entos Turisticos Marketing turistico 206 Fundamentos de Marketing
(Orden de 7 de julio de 2009)
CCAA de Andalucia Inglés 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
(Decreto 228/2009, de 30 de octubre)
CCAA Extremadura Formacioén y orientacion laboral.
401 Creacion de empresas
(Decreto 50/2009 de 7 de mayo) P
CCAA de Madrid Empresa e iniciativa emprendedora.
Segunda lengua extranjera Francés 406 Francés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Protocolo y relaciones publicas
408

(408 Plan 2019) Produccion y organizacion de eventos

Comercializacién de eventos

Formacion en Centros de Trabajo 409 Préacticas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 3 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
Aplicaciones informéticas de propésito general 105 Sistemas informaticos aplicados a la gastronomia

Técnico Superior en Gestion Comercial y | Investigacion comercial
Marketing 206 Fundamentos de Marketing

DECRETO 125/1995 de 9 de mayo Marketing en el punto de venta

CCAA de Andalucia

Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 12 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
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COD.

TITULO FP GRADO SUPERIOR ASIGNATURA ASIGNATURA ASIGNATURAS CONVALIDADAS / CREDITOS COMPUTADOS
Destinos turisticos 101 Anadlisis de los recursos territoriales
Estructura del mercado turistico 202 Estructura y andlisis de los mercados gastronémico y hotelero
Protocolo y relaciones publicas
206 Fundamentos de Marketing
Marketing Turistico
Tecnico Superior en Guia, Informaciony | |ngles 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Asistencia Turisticas
(Orden de 13 de enero de 2010) » . »
CCAA de Andalucia Formacion y orientacion laboral.
401 Creacion de empresas
Empresa e iniciativa emprendedora.
Segunda lengua extranjera. Francés 406 Francés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Formacién en Centros de Trabajo 409 Préacticas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 6 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
Disefio y comercializacién de productos turisticos locales y regionales
303 Experiencias turisticas enogastronémicas
Asistencia y guia de grupos
Lengua extranjera. Inglés 304 Inglés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Técnico Superior en Informacién y Disefio y comercializaciéon de productos turisticos locales y regionales 308 Plan de marketing para productos y empresas gastronémicas y hoteleras
Comercializacién Turisticas
(Decreto de 17 de enero de 2003)
CCAA de Andalucia Segunda Lengua extranjera. Francés 406 Francés Aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera
Formacién en centros de trabajo
209 Practicas en empresas
Previa solicitud y evaluacién por la Comisién de reconocimiento de estudios
Proyecto integrado
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 6 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
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TITULO FP GRADO SUPERIOR

ASIGNATURA

COD.

Facultad de Turismo
UNIVERSIDAD DE MALAGA

ASIGNATURAS CONVALIDADAS / CREDITOS COMPUTADOS

ASIGNATURA

Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria 208 Gestion de la calidad y responsabilidad social en empresas de servicios gastronémicos.
Tecnologia alimentaria
310 Seguridad alimentaria
Nutricién y seguridad alimentaria
Formacioén y orientacion laboral
401 Creacion de empresas
L X . Empresa e iniciativa emprendedora
Técnico Superior en Procesos y Calidad
en la Industria Alimentaria
(Orden de 16 de julio de 2011) Comercializacion y logistica en la industria alimentaria 402 Gestion del departamento de alimentos y bebidas
CCAA de Andalucia
Andlisis de alimentos
404 Caracteristicas organolépticas de productos de consumo
Control microbiolégico y sensorial de los alimentos
Formacion en Centros de Trabajo 409 Préacticas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 12 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
Lengua extranjera inglés 304 Inglés aplicado a la Gastronomia y la Gestion Hotelera
Procesos de cocina
402 Gestion del departamento de alimentos y bebidas
Administracién de establecimientos de restauracion
. . L Segunda lengua extranjera. Francés 406 Francés aplicado a la Gastronomia y la Gestion Hotelera
Técnico Superior en Restauracion
(Decreto 179/95 de 25 de julio) .
CCAA de Andalucia Proyecto integrado
409 Practicas en empresas
Formacién en centros de trabajo
417

Marketing en restauracion

(412 Plan 2019)

Gastromarketing

Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados

6 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad
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TITULO FP GRADO SUPERIOR ASIGNATURA ASIGCNOA%URA ASIGNATURAS CONVALIDADAS / CREDITOS COMPUTADOS
Gestion de calidad y ambiental en la industria alimentaria 208 Gestion de la calidad y responsabilidad social en empresas de servicios gastronémicos.
Procesos bioquimicos
309 Procesos quimicos en bebidas fermentadas y destiladas

Estabilizacion, crianza y envasado
Formacion y orientacion laboral

Técnico Superior en Vitivinicultura 401 Creacion de empresas

(Orden de 7 de julio de 2009) Empresa e iniciativa emprendedora
CCAA de Andalucia)

Comercializacion y logistica en la industria alimentaria 402 Gestion del departamento de alimentos y bebidas
Analisis enolégico 404 Caracteristicas organolépticas de productos de consumo
Formacion en Centros de Trabajo 409 Practicas en Empresas
Total asignaturas no convalidadas en estudios completamente superados 6 créditos aplicables a la carga lectiva de optatividad




