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Viernes 14 de octubre de 2022.
Laboratorio Enogastronomico de la Facultad de Turismo.

PROGRAMA
10:00 Acogida e inscripcion de participantes.

10:00 a 10:15 Inauguracion de la jornada.
e Antonio J. Guevara Plaza. Decano de la Facultad de Turismo.
e Ana Maria Castillo. Profesora Coordinadora del proyecto.

10:15 a 12:00 Mesa redonda sobre gastronomia mediterranea.

e Maria Inmaculada Manrique Poyato. Profesora Ayudante Doctora del Departamento
de Biologia Molecular y Bioquimica de la Universidad de Malaga.

e Esperanza Pelaez Navarrete. Directora del Club Gastronomico Km 0. Periodista
gastronomica y coordinadora de “Mdlaga en la mesa” Diario Sur,

e Margarita Jiménez GOmez. Coordinadora drea agroalimentaria GDR Valle del
Guadalhorce.

e Moderadora: Laura Escobar. Direccion de Comunicacion en Sopa de Letras
Comunicacion. Periodista especializada en gastronomia.

12:00 a 12:15 Descanso. Café.
12:15 a 14:00 Demostracion culinaria basada en técnicas culinarias con aceite de oliva virgen
extra (AOVE)

e Daniel Garcia Peinado. Director de competicion de la Seleccion Espafiola de Cocina
Profesional y Chef Ejecutivo del Gourmet de la Roja. CEQ de AOVESPAIN.
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